
 
 
 
Beim Einikummen 
oder Dazwisch´n 
 
Unser legendäres Beinschinkenbrot 
Bauernbrot von Christian Eder mit Thums Mangalitza-Beinschinken, 
Bauernbutter, Senfgurke, Kren & Schnittlauch     7,90 
 
Grüner, Marchfelder Spargel mit Paprika-Vinaigrette 
und gebackenem Ei                    12,90 
 
Thallerns „Spargel-Miso“ 
Grüner & weißer Marchfelder Spargel in warmem Misosud 
mit Kirschparadeiser, Jungzwiebel & Artischocken                11,90 
 
 „Thallerns Klostersalat“ 
Würfel von der gebratenen Hühnerbrust 
mit Grazer Krauthäuptelsalat, grünem & weißem Spargel, Radieschen, 
hartgekochtem Ei & Limetten- Thymiandressing    9,90 
 
Vitello Tonnato 
Rosa Scheiben vom Kalbsrücken mit Thunfischcreme, Kapern 
und gebratenen Artischocken                   13,90 
 
Carpaccio vom Schwertfisch 
mit Limettenvinaigrette & Rucola                   14,90 
 
Gebackener Kalbskopf 
mit Artischocken-Tatar & Bärlauchmayonnaise 
Vorspeise / Hauptspeise        9,90 / 14,90 
 

A Supperl 
 
Kräftige Rindsuppe mit Grießnockerl oder Leberknödel   5,70 
 
Hühnereinmachsuppe mit Bröselknödel     5,70 
 
Spargelcremesuppe       5,70 
 

Für die Wandersleit & Radler 
 
Sacherwürstel mit Saft oder mit Senf & Kren und Semmel   6,20 
 
Gulasch vom Bio-Rind mit Semmel 
Vorspeise/Hauptspeise       9,90 / 15,90 
 
Klassisches Kalbsrahmbeuschel mit Serviettenknödel 
Vorspeise/Hauptspeise       9,90 / 15,90 
 
Hausgemachte Grammelknödel mit Sauerkraut und 
würzigem Fleischsafterl 
Vorspeise (2 Stk.)/Hauptspeise (4 Stk.)     8,90 / 17,80 
    jedes weitere Stück                 4,00 
 
 
 
 



 
Gemüsig & Gsund 
 

Marchfelder Solospargel von der Familie Edlinger (Raasdorf) 
mit Sauce Hollandaise oder mit Butter-Brösel 
dazu servieren wir Petersilerdäpfel 
Vorspeise/Hauptspeise         15,50/21,50 
auf Wunsch mit Thums Mangalitza-Beinschinken (7dag)                + 4,50 
 

Gefüllter Kugel-Zucchini 
mit Ratatouille & Schafkäse auf Paradeiser-Coulis 
Vorspeise/Hauptspeise           9,50/17,90 
 

Unsere Fischerl 
 

An der Haut gebratenes Filet vom Wildfang-Kabeljau 
mit Erfdäpfel- Lauchterrine & Hummerschaum    27,90 
 
Im Ganzen gebratene Bachforelle 
mit Petersilerdäpfel, grünem Salat & brauner Butter    23,90 
 

Gegackertes & Geschnattertes 
 

Das legendäre Thallern-Backhenderl 
1/2 Steirer-Backhuhn mit Erdäpfel-Vogerlsalat 
(auf Wunsch mit oder ohne Haut, 15 min. Wartezeit)   17,50 
 

1/2 Steirer-Brathuhn mit gemischtem Salat (mehrmals täglich 
frisch gebraten, solange der Vorrat reicht)     17,50 
 

Gebackene Hühnerleber mit Sauce Tartar 
Vorspeise/Hauptspeise         9,90 / 15,90 
 

Sautierte Hühnerleber mit Erdäpfelpüree 
Vorspeise/Hauptspeise         9,90 / 15,90 
 

Gebackene Brust vom Steirer-Huhn gefüllt mit 
Edamer, Thum-Beinschinken & Marchfelder Spargel    19,90 
 

Ofenfrische Bauernente für 2 Personen 
mit Rotkraut & Serviettenknödel pro Person    18,90 
 

Schwein, Ox, Kalb oder Ente 
 

Wiener Schnitzel 
mit gemischtem Salat 
vom Ötscherblick-Schwein / vom Kalbskarrée    16,90 / 21,90 
 

Gekochtes von der Weidekalbin 
 

Gekochtes Schulterscherzel von der Weidekalbin im Kupferkessel serviert 
mit Rösterdäpfel, Cremespinat, Apfelkren & Schnittlauchsauce  20,50 
 

Zwiebelrostbraten mit Braterdäpfel und Zwiebel- Natursafterl  20,90 
 

Rosa gebratene Krone vom Donauland-Lamm 
mit Ratatouille & Rosmarinerdäpfel     28,90 
 
Geschmorte Kaninchenkeule 
mit mediterraner Sauce aus Oliven, Kapern & getrockneten Paradeisern 
an gebratenen Schupfnudeln      21,90 
 

Geschmorte Rinderwangerl 
mit Erdäpfel-Bärlauchpürée & Babykarotten    21,90 



 
Etwas B´sonderes 
 

Bitte bestellen Sie diese Spezialgerichte 2 Tage im Voraus !! 

 
Wolfsbarsch in der Salzkruste 
mit Rosmarinerdäpfel & saisonalem Gemüse 
     für 2, 3 oder 4 Personen    per 10dag 5,90 
 
Bei Niedertemperatur, im Ganzen geschmorte Kalbsstelze 
mit Parmesanrisotto & saisonalem Gemüse 
     für 4 Personen     pro Pers.             23,90 

 
 
 
Unsere Salatl´n 
 
Gemischter Salat 
Unser Salat-Sortiment: 
Erdäpfel-, Kraut-, Karotten-, Gurken-, Schwarzwurzel-, 
Vogerl-, Häuptel- und Blattsalat      3,90 
 
 

Für die Zuckergoscherl... 
 
„Unsere“ Cremeschnitte 
Blätterteig mit Vanillecreme gefüllt 
dazu servieren wir Vanillesauce      6,50 
 
Rhabarber-Zupfkuchen mit Schlagobers     6,90 
 
Hausgemachter Milchrahmstrudel 
mit Vanillesauce        6,50 
 
Klassischer Apfelstrudel 
mit Vanillesauce oder Schlagobers      6,50 
 
Brownie & Mousse von der Zartbitterschokolade 
mit Himbeer- Balsamicosorbet      9,90 
 
Mozartparfait 
auf Rhabarberragout mit Pistazienparline     9,50 
 
Baklava mit griechischem Joghurt & Apfelragout    8,90 
 

...oder a Kas 
 

Variation von österreichischen & internationalen Käsen 
mit Biobutter                    11,00 
 

Gedeck: 
hausgemachter Aufstrich 
ofenfrisches Klosterbrot und Stoffserviette pro Person 2,90 


