
 
 

Degustationsmenü – Winzer des Monats 

Weingut Fritz Wieninger, Stammersdorf, Wien 
Freitag, 01. Juli 2022, 19:00 Uhr 

 

zum Aperitif: Cuvée Katharina – zero Dosage Rosé 
 

Rosa Seesaibling aus Radelberg & Basilikum 

Hausgebeizter Basilikum-Saibling 

mit Saiblingskaviar & Wakame 
 

2021 Gelber Muskateller 
2021 Weiner Gemischter Satz klassik 

 

********** 
 

Duett von heimischen Steinpilzen 

Gebraten mit Petersilienöl & gefüllte Zucchiniblüte 
 

2020 Grüner Veltliner Sieveringer Kaasgraben 
2019 Riesling Preussen-Nussberg 

 
 

********** 
 

Seeteufel & weißer Speck 

Seeteufelmedaillon in Lardo gebraten mit Creme von grünen Fisolen 
 

2020 Wiener Gemsichter Satz Ulm-Nussberg 
2018 Chardonnay Select 

 

********** 
 

Junger Wienerwald-Hirsch & Eierschwammerl 

Rosa Medaillon vom jungen Hirsch-Rücken im Zucchinimantel 

mit Eierschwammerl a la Creme 
 

2017 St. Laurent Grand Select 

2017 Cuvée Danubius 
 

********** 
 

Kirsche & weiße Schokolade 

Kirschmousse in der Mandelhippe an weißem Schokoladesüppchen 
 

2018 Bisamberger Beerenauslese 
 

 

€ 66,00 pro Person inkl. Weinbegleitung 
 

 

 


