
 

 

Degustationsmenü – Winzer des Monats 

Weingut Toni Hartl, Reisenberg, Thermenregion / Neusiedlersee 
Freitag, 26. Oktober 2018, 19:00 Uhr 

 

zum Aperitif:  Brut Classic (CH/PN/SY) 
 

Rehrücken im Pinot Noir gegart 

auf Creme & Carpaccio vom Muskatkürbis 
 

2017 Grüner Veltliner „Bio“ 
2017 Chardonnay Leithaberg „Bio“ 

 

********** 
 

Hot Pot vom weißen Stör (Transmontanus) 

mit Chili & knuspriger Frühlingsrolle 
 

Pet Nat Rosé (Pétillant Naturel) 
(PN/CH, Zero Dosage) 

 

********** 
 

Fasan in 2 Gängen serviert 

 

1. Gang 

Rosa gebratene Brust im Wirsing- Speckmantel 

auf getrüffelter weißer Polenta 
 

2015 Chardonnay Thenau 
2015 Pinot Noir Goldberg 

 

********** 
 

2. Gang 

Eintopf vom Haxerl 

mit Kichererbsen & frittiertem Reis 
 

2016 Blaufränkisch Leithaberg 
2015 Blaufränkisch Edelgraben 

 

********** 
 

Schokoladedessert mit Salzkaramellkern 
 

2014 Syrah Beerenauslese 
 

 

€ 62,00 pro Person inkl. Weinbegleitung 

 

 


